Fore maten

Cosmopolitan
Cointreau, tranbarjucie & citron.

Dry martini

Torr vermouth, gin & en droppe bitter.

Chocolate martini
Cremé de cacao & rom.

White lady

Gin, Cointreau & citronjuice.

95:-

95:-

95:-

95 :-



Whiskey

Efter maten

Famous Grouse, Blended Skottland 18:-/cl

Grants, Blended Skottland 18:-/cl
Makers Mark, Bourbon USA 23:-/cl
Skottland Single malt

Laphroaig 10ar, 30:-/cl
Lagavulin 16ar, 42:-/cl
Macallan dubble cask 12ar/18ar 32:-/55:-/cl
Macallan Sienna/Ruby 35:-/58:-/cl
Highland park

12ar/18ar 25:-/45:-/cl
25ar/30ar/40ar 95:-/165:-/480:-/cl
Dark Origins/Loki 36:-/85:-/cl

Cognac
Courvoisier VS 23:-/cl
Rémy Martin VSOP 25:-/cl

Rémy Martin coeur de cognac 751-/C|

Calvados

Boulard Grand Solage 18:-/cl

Boulard XO 30:-/cl
Boulard 1986 96:-/cl
Rom

Angostura 1919 25:-/cl
Mount gay XO 32:-/cl



Forratter

Kraftsoppa 96:-

Hotell Norra Vatterns kraftsoppa serveras med tomatfoccacia, varan klassiker!

Our classic Crayfish-soup served with tomato focaccia.

Dumplings 84:-

Friterade dumplings serveras med sesamstekt vitkal soya & chilidipp samt spadsallad

Deep-fried dumplings with sesame fried cabbage with soya & chilli dip.

"Sallad taco” 75:-

Marinerad tomat m, bresola, rodlok och en touch av citron

Marinated tomato with bresola red onion and a touch of lemon

Hotellets vitloksbrod 58:-

Hotell Norra Vatterns vitloksbrod serveras med en ortcreme.

Garlic bread served with herb seasoned créme.

Gravad roding 79:-

Gravad réding serveras m, Hotellets Hovmastarsas samt spadsallad & ljummen toast

Cured char with a Swedish mustard sauce "Hovmastarsas,” served with a small salad and warm toast

Blomkalssoppa (Vegetarisk) 62:-

Ljuvlig soppa m, picklad blomkal serveras med brod efter kockens val

Vegetarian soup with cauliflower served with bread on the side



Varmratter

Fisk
Roding 225:-

Serveras med vit tryffelsas, chili & limesmor samt dillpudrad potatis.

Salted Char served with white truffle sauce, chili & lime butter & dill powdered potatoes.

Rodtunga 235:-

Pocherad rodtunga med kraftsas samt pressad potatis och smorglaserade gronsaker

Poached witch served with a crayfish sauce and buttered vegetables

Vegetarisk

Farsk pasta 159:-

Farsk pasta serveras m, sauterade gronsaker samt toppas m, parmesan och tryffelolja

Fresh pasta served with vegetables topped with parmesan cheese and truffle oil



Varmratter
Not, & Lamm

Plankstek 223:-

Var favorit & tidlosa klassiker! Vi serverar den med oxfilé, bearnaisesas

samt grillad sparris.

Our favorite & timeless Swedish classic! Beef tenderloin served on a wooden platter, béarnaise sauce
& grilled asparagus.

Italiensk oxfilé 242:-

Grillad oxfilé serveras med tomat-Ortsky samt pancettacreme och kramig potatiskaka

Grilled beef tenderloin, tomato & herb gravy, pancetta creme and a creamy potatocake

Lammburgare 179:-

Hamburgare pa lamm smaksatt med mandlar samt aprikos, serveras med en
myntadressing och fetaost pommes.

Lamb hamburger flavored with almonds and apricot, served with mint dressing and feta-cheesefries

Pasta med oxfilé 175:-

Kramig sas med rostad vitlok, grénsaker samt strimlad oxfilé och toppas med
parmesanost

Pasta with roasted garlic sauce, vegetables, beef tenderloin and topped with parmesan cheese.

BBQ Ryggbiff 199:-

Ryggbiff glaserad med rokig bbgsas samt vitlokscreme och tryffelpotatis

Beefsteak with a BBQ-sauce, garlic creme and truffle flavored potato



Husmanskost

Hotellets kottbullar 169:-

Vara egna trillade kottbullar med graddsas och lingon, serveras med kokad potatis.

Homemade Swedish meatballs, served with boiled potatoes an gravy and lingonberry jam.

Kalops 158:-

Traditionell kalops med kokt potatis och tarnade rédbetor.

Traditional Swedish beef stew with boiled potatoes and beetroot.

Pasta Carbonara 124:-

Hotellets egna carbonara toppad med aggula.

Norra Vatterns own carbonara served with an egg yolk.

Flundra 165:-

Egenpanerad flundra serveras med klassisk remouladsas.

Breaded flounder served with classic remoulade sauce.

Lovbiff 199:-

Egenbankad oxfilé serveras med persiljesmor och pommes.

Minute steak of beef tenderloin served with parsley butter and french fries.



Desserter

Danny & Marty’s Raspberry dream 74:-

Daniel och Martins harlig hallonparfait med honeycomb

A sweet raspberry parfait with honeycomb

Ljummen mylta 82:-

En harliga klassiker! Vaniljglass serveras med ljummen hjortronsas

Ice cream dessert, Vanilla ice cream served with a warm cloudberry sauce

Baileystarta 80:-

Ljuvlig chokladtarta med Baileys serveras med halloncouli samt lattvispad gradde

Chocolate cake with Baileys served raspberry couli and whipped cream

Pralin 19:-

Praliner fran Orebro KAFFE & PRALIN

valj mellan, passionsfrukt, havssalt, tryffel eller hallon.



Vinlista

Vita viner

Pa glas serveras:

Ca’D’Archi Bianco 59:-
Caballero de La Cepa Chardonnay 69:-
Windmeul Chenin Blanc 69:-
Ca’D’Archi Bianco (Veneto) Italien 220:-

Druvblandning av Pinot Bianco & Pinot Grigio, friskt och elegant vin med en
ton an gront dpple. Vinet har en bar balans. Passar bade till varma och kalla fiskratter
samt pasta.

Caballero de La Cepa Chardonnay (Mendoza) Argentina 265:-
Klassisk Chardonnay med ananasdoft och friska dofter av vanilj. Balanserat

vin med tydliga inslag av tropisk frukt och en mjuk ekton. Utmarkt till bade ljusa- och
lattare morka kottratter samt fisk- och skaldjursratter.

Windmeul Chenin blanc (Coastal Region) Sydafrika 269:-
Frisk & fruktig doft m, inslag av tropisk frukt. Ett latt balanserat medelfylligt vin med
fruktig smak med en krispig och ren eftersmak. Utmarkt till alla typer av sallader,
skaldjur, fisk & ljusa kottratter.

Santa Margherita Pinot Grigio (Valdadige) Italien 315:-
Italiens mest populdra Pinot Grigio. Friskt, fruktigt och blommigt. Valbalanserat och
inbjudande. Passar till bade enklare och mer exklusiva fisk- och skaldjursratter.

Framingham Sauvignon Blanc (Marlborough) Nya Zeeland 410:-
Aromatisk doft med inslag av grapefrukt, nasslor och s6t passionsfrukt. Bra
fruktsdtma och en elegant struktur med balanserad syra. Passar utmarkt till skaldjur
och alla typer av fiskratter.



Roda Viner

Pa glas serveras:

Ca’D’Archi Rosso 59:-
Caballero de la Cepa Syrah 69:-
Windmeul Pinotage 79:-
Ca’D’Archi Rosso (Veneto) Italien 220:-

Druvblandning av Cabernet & Merlot. Kompakt rubinrdd farg med inslag av roda bar,
mogen frukt och kryddor, djarva tanniner och bra eftersmak. Passar till pasta, svamp,
grillade ratter samt mogna ostar.

Caballero de La Cepa Syrah (Mendoza) Argentina 265:-

En balanserad blandning av réda bar fran skogen sasom bjornbar & hallon samt
notter & vanilj. Fylligt vin med s6ta tanniner, lang och behaglig eftersmak. Utmarkt till
alla typer av morka ratter och grytor, helst med feta tillbehor.

Windmeul Pinotage (Coastal Region) Sydafrika 310:-

Ett medelfylligt vin som har en bra balans mellan bar, plommon och frukt.

Toner av kaffe & choklad samt en behaglig eftersmak. Passar bra till kottgrytor, lamm,
grillat och vilt. Aven bra till smakrika ostar.

Versato Merlot (Veneto) Italien 315:-
Medelfylligt, med fruktig och inbjudande palett. Koncentrerad & valbalanserad.
Utmarkt

till lamm, stekta och grillade kottratter samt mogen ost.

Lamole di Lamole Chianti Classico Riserva (Toscana) Italien 485:-
Varm och stor doft av choklad, vanilj och mérka bar. Passar bra till bade eleganta och
kraftigare kottratter, samt lamm och vilt.

Framingham Pinot Noir (Marlborough) Nya Zeeland 545:-
Eleganta lena tanniner, rika toner av korsbar, hallon och tranbar som stéttas av
korsbarsfat och chokladtoner. Passar bra till eleganta och lattare ratter av anka, kalv,
lamm och lax.



Starkol

Sverige Tyskland

Norrlands Guld Fatol, Lager 33cl/40cl 45:-/55:-  Paulaner Hell, Weissbier 50cl
Mariestads, Lager 50cl 62:-

Gotlands Bulldog, Dubbel Ipa 33cl  59:- Mexico

Mariestads, Mellandl Lager 33cl 49:- Sol, Ljus Lager 33 cl

Wisby Klosterol, Ale 33cl 59:-

Lokala 6l fran Orebro brygghus Nederldnderna

Heineken, Lager 33cl

Half IPA 33cl 74:- Irland
Juicy Jams 33cl 74:- Guinness, Stout 44cl
Russian stout 33cl 84:-
Tjeckien
Stor Britannien Starobrno, Lager 33cl
Newcastle, Brown Ale 33cl 62:-
Mousserande
St. Margherita Prosecco x-dry, Italien 265:-
Mateus Rosé Sparkling, Portugal 225:-
Champagne
Bollinger Special Cuvée,Frankrike ~ 950:-
Piper-Heidsieck, Brut Frankrik 535:-
Cider m.m
Cider 33cl, Sorterna varierar, frdga gérna vad som finns.

Bacardi Breezer, 27cl, Sorterna varierar, fraga garna vad som finns.

Alkoholfria drycker

Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite
Kolsyrat vatten — Lime/Citron eller Naturell

Vi tycker om férdndringar & ibland byter vi sorter, fraga gdrna vad som finns hemma just nu.

67:-

55:-

55:-

67:-

55:-

55:-
65:-

22:-
18:-



