
Före maten 
 

Cosmopolitan 119:- 
Cointreau, tranbärjucie & citron 
 

Dry martini  119 :- 
Torr vermouth, gin & en droppe bitter 
 

Espresso martini 119 :- 
Espresso, vodka, kahlúa 
 

White lady  119 :- 
Gin, Cointreau & citronjuice. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Snacks 
Grillade halkidiki oliver 

Toppade med purjolöksolja 

59:- 

 

Marconamandlar 

Rostade och saltade 

69:- 

 

Pommes  

brynt smör och parmesanost 

69:- 

 

Vitlöksbröd 

med chiliaioli 

69:- 

 

Prosciuttoskinka 

Skivas tunt och passar perfekt till prosecco 

69:- 

 

 

Förätter 
Hotellets kräftsoppa  

Toppas med kräftstjärtar serveras med 

smörstekt surdegsbröd. Går att beställa som 

förrätt eller som matigare variant i större 

mängd och grönsaker i 

129:- (1/2)  209:- (1/1) 

 

Klassisk skagenröra 

Smaksatt med pepparrot serveras med 

smörstekt surdegsbröd och picklad rödkål. 

Går att beställa som mindre variant till förrätt 

eller större om man är en skagen älskare 

125:- (1/2)  199:- (1/1) 

 

Tomatsallad 

Läskande god bifftomat, svartpeppar, hackad 

rödlök samt vinägrett och krossad krutong 

75:- 

Tips! 

Lägg till en burrata på din tomatsallad  

 +60:- 

 

 

 



Fisk & Veg 

Rimmad rödingfilé 

Vår tidlösa klassiker serveras med vitvinssås 

smaksatt med purjolök, dillpuffad potatis, 

vispat brynt smör samt slungade rotfrukter 

289:- 

 

Ugnsbakad flundra 

Penslas med smör, körs omsorgsfullt i 

lågtempererad ugn, serveras med gräslökssås 

& ett skaldjurssmör, samt krossad potatis & 

primörer 

239:- 

 

Stekt panerad flundra 

Filén vänds i ströbröd & steks sedan i rikligt 

med smör, serveras med kokt potatis samt 

remouladsås 

189:- 

 

 

Grönsaksbiff  

 Falafelbiff serveras med currycreme 

och rustic fries 

 

199:- 

Kött 

Plankstek 

Våran plankstek serveras med oxfile från 

mittbiten, duschessemos samt baconlindad 

sparris och bearnaisesås 

359:- 

 

Ryggbiff 

Välputsad ryggbiff serveras med ndujasmör, 

fetaostbakade tomater, jalapenomayo 

samt rustic fries och nerkokt rödvinssky 

 

299:- 

 

Cheeseburgare 

Smashad burgare på mald högrev & bringa, 

serveras med cheddarost, yellowmustard, 

dillpickles, ketchup, crispsallad 

samt pepparmayo. 

Pommes ingår som ett givet tillbehör 

179:- 

 

Pannbiff 

Vi gör som mormor gjorde, maler fläskkött och 

nötkött, blandar med ströbröd, kryddor och lök. 

Serveras med en löksky 

175:- 



Sallad & Pasta 

Ceasarsallad 

Vår ceasarsallad serveras med romansallad 

slungad i den klassiska dressingen, samt små 

tomater, krutonger, bacon, parmesan och 

friterad krispig kyckling 

189:- 

 

Skärgårdspommes 

I botten lägger vi romansallad, sedan i lager 

ovanpå, pommes, västerbottenost, rödlök, 

dillcreme, picklad rödlök samt att all toppas 

med handskalade räkor och kavringscrunch  

209:- 

 

Pasta Carbonara 

Våran variant av carbonara på bacon, 

lök och gräddmjölk 

179:- 

 

 

 

 

 

 

Flatbread pizza 

Räkor och creme fraiche 

Pinsabotten gjord på caputo-00 mjöl, täcks 

med creme fraiche & riven västerbottensost. 

Bakas på 250 grader, toppas med handskalade 

räkor, rödlök, stenbitrom, dill samt smetana 

190:- 

 

Prosciutto tomat 

Pinsabotten gjord på caputo-00 mjöl, täcks 

med tomatsås samt fiore di latte ost. 

Bakas på 250 grader sedan läggs prosciutto, 

picklad rödlök, parmesan och soltorkad tomat 

185:- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Dessert 

Sorbet 

Smakrik, kall och läskande god i sin enkelhet, 

serveras i ett fruset glas. 

Hör med personalen vilka smaker som finns 

hemma just för dagen. 

55:- 

 

Italiensk glassdessert 

Tartufo som den kallas, len och krämig, 

serveras pudrad med kakao 

65:- 

Jordgubbscheesecake 

Frusen cheesecake med yoghurt och jordgubb 

på digestiv chokladbotten, serveras med 

hallonsorbet och krossad maräng 

125:- 

 

Askersundsglass 

Direkt från askersunds egna glasstillverkare, 

serveras i sin bägare direkt vid bordet 

85:- 

 
 

Efter maten 
Whiskey 

Blended 

Famous Grouse, Skottland 27:-/cl. 

Grants, Skottland 27:-/cl 

Makers Mark, Bourbon 27:-/cl. 

Single malt 

Laphroaig 10år  35:-/cl 

Lagavulin 16år  45:-/cl 

Macallan dubble cask 12/18år 32:-/139:-/cl 

Macallan Sienna/Ruby 35:-/58:-/cl 

Highland park 

12år/18år  35:-/62:-/cl 

25år/30år  225:-/355:-/cl 

Cognac 

Courvoisier VS 27:-/cl 

Rémy Martin VSOP 35:-/cl 

Rémy Martin Coeur de cognac  75:-/cl 

Calvados 

Boulard Grand Solage 27:-/cl 

Boulard XO  35:-/cl 

Boulard 1986  159:-/cl 

Rom 

Angostura 1919 32:-/cl 

Mount gay XO  34:-/cl 

Zacapa Gran reserva especial XO 74:-/cl 

Diplomatico 2008  76:-/cl 



             

Starköl 
Sverige    

Norrlands Fatöl, 33cl/40cl       65:-/75:-                    

Mariestads, Lager 50cl                  85:-

Gotlands Sitting Bulldog 33cl          85:-

Wisby lager 33cl               79:- 

Gotlands Easy rider IPA (Alkohofri) 49:-              

Lokala öl från Örebro brygghus  

Sortimentet varierar efter säsong    98:- 

                                                            

Danmark 

Carlsberg pils (alkoholfri) 33cl         49:- 

 

 

Nederländerna   

Heineken, Lager 33cl                    79:-

        

Irland 

Guinness, Stout 44cl                     96:-              

Tjeckien 

Krusovice Imperial, Lager 33cl     79:-       

Tyskland 

 

Paulaner Hell, Weissbier 50cl       95:- 

Paulaner Müncher lager 50cl       95:-

         Mousserande 
Prosecco Borgo di Ciliegi, Italien 385:- 

Faustino Cava Brut, Spaninen 385:- 

Pongrácz Brut, Frankrike  405:- 

Bollinger Special Cuvée,Frankrike 1295:- 

Piper-Heidsieck, Brut Frankrik 890:- 

 

Cider 33cl,  Varierar efter säsong, fråga gärna vad som finns.                 79:- 

 

Alkoholfria drycker 

Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite                                                                                     30:- 

Kolsyrat vatten – Lime/Citron eller Naturell               25:- 



Vinlista 

Vita viner 

På glas serveras:  

ANTERRA Chardonnay   95:- 

Solitär Riesling Trocken    109:- 

Laroche Sauvignon Blanc   119:- 

 

ANTERRA, (Chardonnay) Italien    379:- 
 

Solitär Riesling Trocken, (Riesling) Tyskland 405:- 
 

Laroche, (Sauvignon Blanc) Frankrike 425:- 
 

Aveleda, (Alvarinho) Portugal 445:- 
 

Domäne Wachau, (Grüner Veltliner) Österrike 490:- 

 

Santa Margherita, (Pinot Grigio) Italien   505:- 
 

Laroche Bourgogne, (Chardonnay) Frankrike    579:- 

 

Domaine, (Sancerre Blanc) Frankrike  635:- 

 

Laroche Chablis 1er Cru Essence, (Chardonnay) Frankrike  1069:- 

 

Laroche Chablis Premier Cru Les 23, (Chardonnay) Frankrike  1149:- 



Vinlista 

Röda Viner 

På glas serveras: 

ANTERRA Nero d Avola   95:- 

Nederbug 56 Hundred   109:- 

Laroche Pinot Noir   129:- 

 

 

ANTERRA, (Nero d Avola) Italien    379:- 
 

Nederbug 56 Hundred, (Merlot) Sydafrika   435: 
  

Laroche Pinot Noir, (Languedoc) Frankrike   495:- 
 

Coto De Imaz Reserva, (DOCa Rioja) Spanien         585:- 
 

Castello di Bossi, (Chianti Classico) Italien   599:- 

 

Borgogno No Name, 23 (Nebbiolo) Italien   999:- 


